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LA SALETTE

CLINIC - RESIDENZE - CUCINA
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Pasaua 2026

DOMENICA 5 APRILE ore 12.30

Siamo lieti di presentarvi il
menu preparato dal nostro
Chef per il pranzo di Pasqua,

~ invitandovi a trascorrere questa
giornata nella splendida cornice
~ di Cascina La Salette

I menu

Baba salato, Gamberoni scottati,
mousse di Ricotta, Salvia, Guanciale croccante

Cheese-Cake agli Asparagi, Fiore di Zucchina in trasparenza,
Crema di Pomodorini Confit

Risotto alla Nerano: Scamorza affumicata, Menta e Zucchine in scapece

Secondo a Scelta ( da scegliere tra Terra o Mare in fase di prenotazione )
Scottadito di Agnello alle Erbe in doppia cottura, Jus e Patate gratin

Oppure

Scorfano in crosta di Olive Taggiasche, crema di Guazzetto mediterraneo, Fagiolini saltati

Bavarese al cioccolato bianco, Amarena di Vignola, croccante al Cacao
Caffe

75 € a Persona

Compreso Minerali e Naturali

(Escluso Vini - Disponibile la Nostra Carta)

PER INFO E PRENOTAZIONI T 039 9515548 - info@cascinalasalette.it




