Cascina

LA SALETTE

PASQUA 2024
DOMENICA 31 MARZO

Siamo lieti di presentarvi il menu
preparato dal nostro Chef per il pranzo di
Pasqua, invitandovi a trascorrere questa

5 giornata nella splendida cornice di
Cascina La Salette

IL MENUD’

Fiori di Zucchina in pastella ripieno di Mousse di Ricotta, Taggiasche, Alici e Capperi
su Crema di Datterini al forno e Timo

Piovra croccante in tripla cottura, millefoglie di Patate, Gamberi, salsa di Borragine
AN ) DN
Risotto Acquerello agli Asparagi, Scquaquerone fondente, Tuorlo d’Uovo marinato
AN ) DN
Secondo a Scelta ( Secondo da scegliere tra Terra o Mare in fase di prenotazione )
Costolette di Agnello alle Erbe fini, Scorza di Limone,
Patate novelle, salsa alla Senape
Oppure
Filetto di Spigola porchettata, Nido di Agretti, Cremoso di Patate e Crescione
L WD)
“Dolce Pasquale del Pasticciere”

Caffe

68 € a Persona

Compreso Minerali e Naturali

(Escluso Vini - Disponibile la Nostra Carta)

PER INFO E PRENOTAZIONI T 039 9515548 - info@cascinalasalette.it




