
 

 

 



 

 

 

 

Cenone di Capodanno  

 

Pescatrice bardata al bacon, Carciofi croccanti, spuma di Topinambur 

Guancia di maialino nero fondente, maionese al lemongrass 

 

Ravioli ripieni di Zuppetta al Dentice cotti in acqua di mare,  

riduzione di Gamberi rossi e Salicornia 

 

Risotto Acquerello mantecato al Brandy, Fichi, Gocce di Gorgonzola e Noci 

 

Tasca di Scottona ripiena di Castagne e Tartufo nero, il suo jus e  

millefoglie di Patate e Porcini 

 

Sorbetto al Gin Tonic 

 

Allo Scoccare della Mezzanotte.. 

 

Le Tradizionali Lenticchie di Castelluccio, Salama di Cremona 

Veneziana Artigianale con Zabaione al Marsala, Flutè di Bollicine 

 

Caffè  

 

Minerali e Naturali 

 

La notte sarà un vortice di Emozione con la Musica di Dj Marco  

accompagnata da Fuochi D’artificio e Vin brulè 

Euro 100 a Persona 


